Servi au verre 12 cl

CHAMPAGNE

Jacques Lassaigne Blanc de Blancs Les vignes de Montgueux.

Bruno Paillard - Rosé

Alfred Gratien - Cuvée Paradis

Pommery — Louise
VIN BLANC

Sancerre - Flores - V. Pinard

Puligny-Montrachet — Chateau de Puligny-Montrachet
Saint-Joseph - Saint-Pierre — Y. Cuilleron

Cotes de Provence - Clarendon - Domaine Gavoty
Jurangon Sec - Cuvée Marie - C. Hours

Cotes du Jura — Fleur de Marne « La Bardette » - A. Labet
VIN ROUGE

Chambolle Musigny — Clos du Village — A. Guyon
Volnay 1 Cru - Brouillards — Roblet Monnot

Vin De Pays de L'Herault - Domaine Mas Laval
Cornas - Domaine Clape

Cote-Rotie — Gallet Blanc — F. Villard

Chateau Poujeaux - Moulis-en-Médoc
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Servi au verre 8 cl

VIN DE DESSERT

Moascato d’ Asti — La Spinetta

Malvasia Delle Lipari Passito - F. Fenech

Moscato di Trani - Torrevento

Klein Constantia - Sauvignon Blanc Botrytis

Banyuls - Galatéo - Coume Del Mas

Golser Strohwein - Vin de Paille - Cabernet Sauvignon

PORTO

Burmester - Late Bottled Vintage
Taylor’s - 20 ans d’age
Taylor’s - 40 ans d’age

MADERE

Henriques& Henriques - Verdehlo - 10 ans
Barbeito - Bual Old reserve - 10 ans
Barbeito - Malvoisie Spécial Reserve - 20 ans
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