Café, thé*, chocolat chaud maison ou infusion

Croissant, brioche, pain au chocolat, pain complet, petits pains ou toasts
Assortiment de confitures, marmelades, miel et beurre frais

Jus de fruits frais pressés - orange, pamplemousse, pasteque

Ou

Jus de légumes frais - carotte

* sélection de grands crus en supplément

PETIT DEJEUNER CONTINENTAL AGREMENTE DE :

Yaourt allégé, nature, aux fruits, fromage blanc, porridge ou céréales
Oeufs natures ou garnis (2 au choix) :

Bacon, saucisses, jambon cuit, pommes de terre, champignons, fromage, fines herbes, tomates
Cuits selon votre choix :

Brouillés, au plat, a la coque, pochés, sautés, en omelette

Ou

Suggestion de notre chef Yannick Alléno (supplément de 5E)
Chaque jour une nouvelle préparation d’ceufs

Assiette ou salade de fruits frais de saison

Ou

Compote de pommes 2 la cannelle ou pruneaux au vin

PETIT DEJEUNER AMERICAIN AGREMENTE DE :
Assiette de saumon fumé de Norvege, creme fraiche et brioche toastée
Ou

Jambon de Parme et copeaux de Parmesan Reggiano

Ou

Jambon blanc cuit a 'os

Assiette ou salade de fruits frais de saison

Ou

Compote de pommes 2 la canelle ou pruneaux au vin

Ou

Suggestion du jour de notre chef patissier Camille Lesecq

Une coupe de champagne sélectionné par notre Chef sommelier Estelle Touzet



LE PETIT DEJEUNER (
a

ENFANTS - Ton petit-déjeuner parisien 26 €

Chocolat chaud
Jus de fruits frais pressés
Sélection de ton choix :

Viennoiseries ou pancakes ou pain perdu

- PETIT DEJEUNER A LA CARTE -
Café 10€

Comme vous 'aimez

Thé 12€

French Breakfast Tea, Darjeeling Queen Victoria, Fuji Yama, Marco Polo Rouge,

Impératrice

Chocolat maison 12€
Infusion 12€
Comme vous I'aimez

Jus de fruits frais ou jus de légumes 12€
Corbeille de viennoiseries 14 €
Céréales 10€

Corn Flakes, Rice Crispies, All Bran, Miiesli, Porridge, Spécial K
Eufs

Au plat, a la coque, pochés, sautés (selon votre choix), 12 €
Brouillés ou en omelette classique ou aux blancs d’ceufs (selon votre choix) 15 €
Garniture (2 au choix) :

Bacon, saucisses, jambon cuit, pommes de terre, champignons, fromage, fines herbes,
tomates

Supplément de garniture 3€

Poissons et viandes

Saumon fumé de Norvege 35€
Bacon ou saucisses poélés 16 €
Jambon blanc cuit a 'os 18 €
Ou

Jambon de Parme et copeaux de Parmesan Reggiano



P2
Fromages frais et affinés de saison 18 €
Yaourt allégé, nature, aux fruits, fromage blanc 6 €
Le fruit de saison 8 €
Salade de fruits frais 15 €
Assiette de fruits frais de saison tranchés 18 €
Assiette de fruits rouges 25 €
Compote de pommes 2 la cannelle ou pruneaux au vin 12 €

Dali et Salvador Dali sont des marques utilisées avec I'autorisation de la Fundacio Gala-Salvador Dali, Figueres,
Espagne.

Restaurant ouvert tous les jours de 7h a 23h.



