Bemz’ére Déc]maz'wn

Bufter Assis, 120 € par personne

E) trées

Terrine de foie gras au poivre et au champagne

Grandes assiettes de poissons fumés et marinés

Véritable salade nigoise

Mitonnée de légumes a I'ceuf poché

Terrine tiede de queue de boeuf aux poireaux, vinaigrette truffée
Grande tortilla a 'espagnole

P ]a ts chauds

Blanquette de saumon de Norvege aux petits légumes
Joue de beeuf braisée aux carottes, gratin de macaroni

Eomzzges aftinés

D esserts

Puits d’amour aux framboises et anis vert
[le flottante au caramel d’orange et vanille
Nage de fruits exotiques aux épices

Sablé de chocolat Guanaja et Caraibes

Café et chocolats

En complément nous vous proposons un forfait boisson 2 28 € TTC par personne comprenant %
bouteille de vin et ¥ bouteille d’eau.
Les vins seront sélectionnés par notre Chef Sommelier, Estelle Touzet.

Nous attirons votre attention sur le fait que nos buffets sont proposés pour un minimum de 20
personnes



